Nutrition Facts

Valeur nutritive
Per 4 dippers plus 4t9.sauce (120 g)

pour 4 dppers avec 4¢ athé de sauoe
(120g)
Calories 260

]

Fat / Lipides 12 g
Saturated / saturés 4.5 g
+Tmns /trans 0.2 g

% Dl yV el ue®
% va le ur quotidie nne

16 %

23 %

Ehrbnhyd'ninr{ill.l:ldns 27 g
Fbre /FAbes 1 g
Sugars/ Sucres 4 g

Protein / Protéines 12 g

Cholesterad / Choles térol 25 mi
Sodium 810 mg

Potassium 125 mg
Calcdum 200 mg
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caldum chioide, baderi| cutre, microbial enzyme), Peppenni {pork, besf, wakr
com Sard1, corn syup solide, = smoke favowr, gafic powde i
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pies Dehydraedga fic. Cortaime : Whea, I.Ilk S, B

Imon /

le, 15% or morz iz @ ot
peu, 15 ou dus c'et be awmup

Fane de ojadégmi
ofue), Amidm de ma
¥k, Epies, Phephate d'zluminim e
Fomage mzaela parellmet srémé ES
modi E25 méme, El, chioue de midum, culue Eciienne, 2nzm e mizobenns), Feppenni
[pre, beuf eau, a don de mak, edral sec de rp de mas =, J=-|1|:J=-s gaeurdz fumas,
paadre d'dl, yhobate de odium, ni v de odium, fumée), E C

qurIIn:— #mli ndF'I'I'HE rrnde Sauced piza fioma

omme de quar, Fanne de blé ad IZH"ﬂ;Tt-
ujum Be artnnate

i, z-l E-:]IJI'I'F' ethebes
Sadhetde sauce: B, PiE de hmdb.
n@atede odium, Acde orgue, Herbe d

éices, Al dishycrate, Contient B, it Soja, (bif




